Das optimierte
Verkaufsfahrzeug

fur Hackfleisch, Fleisch-
und Wurstwaren
auf Citroen Jumper Basis
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tiberreicht durch:

Hotline: (0800) 445 11 11
CITROEN A



Die Vorteile des optimierten Verkaufsfahrzeuges

RKB-Freshy:

Verkaufsklappe tber
gesamte Fahrzeugléange

Vom Verkaufsraum
getrennter Arbeitsraum, =
umluftgekihlt, zur
Zubereitung von

Frisch- und Hackfleisch

Optimale Verkaufshohe

Selbsttragende Sandwichkonstruktion

aus 33 mm GFK-Sandwichplatten in
Aluminiumprofile eingefal3t

Kuhltheke verdampfer-

gekuhlt (auch im
Arbeitsraum),
Auslagetiefe 700 mm

Zulassiges Gesamtgewicht
bis 3.500 kg
(Fahrerlaubnis Klasse Il

= PKW-Fihrerschein)

Ausstattung:

« Thekenunterbaukuhlfacher auf
Edelstahlschlitten fur Euro-Kisten

Rickwandarbeitsplatte
Hygienepaket (2 x)
Spintschrank fur Arbeitskleidung
Unterbauschréanke

= Wurstleisten

Tiefrahmenchassis
mit original Radeinheit

Elektrik:

= Fremdstromeinspeisung mit
FI-Schutzschalter

= Netzunabhéangige Stromversorgung mit
4 kW Stromerzeuger

= Beleuchtung firr Theke, Arbeits- und
Verkaufsraum

= Spotbeleuchtung Uber Verkaufséffnung
= 220V-Steckdosen

RKB Freshy Aufbautbersicht:

Fahrzeug
Typ

Citroen Jumper
zul. GG 3.850 kg

Aufbau
Lx B XxHinmm

4.500 x 2.200 x 2.200
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i Klapptritt

Heckbeladeklappe

Hochdach im Fahrerhaus mit
Durchgang zum Verkaufsraum
(Schiebetur)

Optional:

= Warmluftheizung

= Witterungsschutzverglasung
= Messer- und Beilhalter

= Kunststoffhackplatte

= Angebotstafeln

= Baukastensystem fir bestimmte
Komponenten (Regale, Ablageborde,
Waurstleisten etc.) zur Erfullung
individueller Kundenwiinsche

Radstand Zuladung
in mm in kg
4.100 ca. 500
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